
                                                                                  Bierkultur und Küche mit Tradition – 
                                                     im Herzen von Wien 

                                                                            
W O C H E N S C H M A N K E R L N 

18. Juli 2011 – 23. Juli 2011 
EURO 

 
Glas Sekt mit Holundersirup 0,1  4,55 
Glas Prosecco  0,1  3,35  
Glas Schilcher Frizzante 0,1  3,70 
Glas Zweigelt Rosé Frizzante, Weinbau Johann Wunderer, 0,1 3,50 
Bierol  (Schladminger Märzen mit Schuß Aperol) 0,3 3,50 
 
 
Geeiste, pikante Paradeissuppe   3,90 
 
 
Rostbraten „Jäger Art“ mit Schwammerl-Rauchspeck-Zwiebel-Rotweinsoße,    17,90 
                        dazu Palffyknödeln 
 
 Gebratene Zanderfilets mit Chilikruste, auf gebratenen Erdäpfelscheiben      13,80 
                         und mediterranem Gemüse 
 
Schweinsrückenschnitten „Pariser Art“, serviert mit gemischten Salat 12,50 
                          
Schwammerlgulasch mit Semmelknödel   10,80 
 
Schafskäse in Zucchinimantel gebraten,    9,90 
                          auf bunten Blattsalaten, mit gerösteten Eierschwammerln 
 
Brett´lause  mit Bauernbrot   8,80 
 
 
Marillenknödel mit Waldbeermark  5,80 
 
 
WEINEMPFEHLUNG: 
Weißburgunder 2010, Weinkellerei Erzherzog Johann, Ehrenhausen, Südsteiermark 1/8   3,10 
Blaufränkisch 2009, Weingut Hans Igler, Deutschkreutz, Burgenland 1/8   3,50 

Wir wünschen guten Appetit! 


